WEIHNACHTSBUFFET

im Hotel Aspethera

Am 25. Dezember 2025
11:00 - 14.30 Uhr

Vorspeisen

Variation winterlicher Rohkost- und Blattsalate
mit Krauterdressing, Apfel-Senf- & Cranberry-Dressing
Geraucherter & gebeizter Fisch (Forelle, Seelachs) auf Feldsalat mit Honig-Dill-Sauce
Rote-Bete-Salat mit Walnlssen & Feta (vegetarisch)
Nudelsalat
Antipasti-Platte
Ofenkirbis mit Ziegenkase & Honig (vegetarisch)
Couscoussalat mit Cranberries & Minze (vegan)
Brot- & Brétchenauswahl mit Krauterbutter, Aioli, Kréduterquark & Tomatenpesto

Suppen

Rahmsuppe von Waldpilzen mit Créutons
Tomaten-Kokos-Suppe mit Basilikum (vegan)

&
Hauptgange (\:/—@

Wildgulasch mit Preiselbeeren & Apfelrotkohl
Schweinekrustenbraten mit Dunkelbiersauce
Zanderfilet auf Blattspinat mit Rieslingsauce
Gefllgel-Curry mit winterlichen Frichten
Gefllte SUBkartoffeln mit Linsen-Cranberry-Ragout (vegan)
GemUseauswahl: Karotten-Lauchgemuse, Rosenkohl mit Speck, Brokkoli
Serviettenknddel, Spatzle, Kartoffelgratin & bunter Reis
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Hotel Aspethera Am Busdorf7 33098 Paderborn

'05251/2888-100 - info@hotel-aspethera.de



FUr Kinder

Chicken-Nuggets
Mini-Frikadellen mit Rahmsauce
Kroketten
Spaghetti mit Tomatensauce

Desserts
Lebkuchenmousse mit Glihweinzwetschgen
Bratapfel-Crumble mit Vanillesauce
Frischer Obstsalat (vegan)

Panna Cotta mit Gluhweingelee

39,00 € pro Person

Kinder bis 6 Jahren kostenfrei
Kinder von 7 - 14 Jahren 15,00 €

Nur mit Reservierung!
Telefonisch unter
05251/ 2888-100

oder .

o
per Mail unter LTI
info@hotel-aspethera.de "




