
Vorspeisen

Variation winterlicher Rohkost- und Blattsalate 
mit Kräuterdressing, Apfel-Senf- & Cranberry-Dressing

Geräucherter & gebeizter Fisch (Forelle, Seelachs) auf Feldsalat mit Honig-Dill-Sauce
Rote-Bete-Salat mit Walnüssen & Feta (vegetarisch)

Nudelsalat
Antipasti-Platte

Ofenkürbis mit Ziegenkäse & Honig (vegetarisch)
Couscoussalat mit Cranberries & Minze (vegan)

Brot- & Brötchenauswahl mit Kräuterbutter, Aioli, Kräuterquark & Tomatenpesto

Suppen

Rahmsuppe von Waldpilzen mit Crôutons
Tomaten-Kokos-Suppe mit Basilikum (vegan)

Hauptgänge

Wildgulasch mit Preiselbeeren & Apfelrotkohl
Schweinekrustenbraten mit Dunkelbiersauce
Zanderfilet auf Blattspinat mit Rieslingsauce

Geflügel-Curry mit winterlichen Früchten
Gefüllte Süßkartoffeln mit Linsen-Cranberry-Ragout (vegan)

Gemüseauswahl: Karotten-Lauchgemüse, Rosenkohl mit Speck, Brokkoli
Serviettenknödel, Spätzle, Kartoffelgratin & bunter Reis

WEIHNACHTSBUFFET
im Hotel Aspethera

Am 25. Dezember 2025  
11:00 - 14.30 Uhr

Hotel Aspethera     Am Busdorf 7     33098 Paderborn
05251 / 2888-100           info@hotel-aspethera.de



Für Kinder

Chicken-Nuggets
Mini-Frikadellen mit Rahmsauce

Kroketten
Spaghetti mit Tomatensauce

Desserts

Lebkuchenmousse mit Glühweinzwetschgen
Bratapfel-Crumble mit Vanillesauce

Frischer Obstsalat (vegan)
Panna Cotta mit Glühweingelee

39,00 € pro Person

Kinder bis 6 Jahren kostenfrei
Kinder von 7 - 14 Jahren 15,00 €

Nur mit Reservierung!
Telefonisch unter
05251 / 2888-100

oder

per Mail unter
info@hotel-aspethera.de

Hotel Aspethera     Am Busdorf 7     33098 Paderborn
05251 / 2888-100           info@hotel-aspethera.de


